








~ Taula de formatges selecta

MG0030

Taula de formatges “Selecta”

Tipus de llet: -
Maduracié: 2 setmanes

Origen: Espanya, Franca i Holanda

Format: peces de 25 g.

Pes total de la taula: (25g. x 5 =125 g.)

Blau de vaca

Gouda
D.O. Manxec

~ Formatges de Catalunya

LE1105
Form. Corca Cabra 500 g.

Tipus de llet: Crua pasteuritzada de cabra
Maduracié: 3 setmanes

Origen: Catalunya

Pes: 500 g.

LE2205
Form. Corca Vaca 500 g.

Tipus de llet: Crua pasteuritzada de vaca
Maduracié: 3 setmanes

Origen: Catalunya

Pes: 500 g.

Barraquefio Cabra

Comté

LE3305
Form. Corca Ovella 500 g.

Tipus de llet: Crua pasteuritzada d'ovella
Maduracié: 3 setmanes

Origen: Catalunya

Pes: 500 g.



~ Formatges de Catalunya

QA3002
Cateri Pasta Tova. Cabra Orenga

Tipus de llet: Crua de Cabra
Maduracio: 2 setmanes
Origen: Catalunya

Pes: 250 g.

QA3001
Cateri Pasta tova. Cabra Natural

Tipus de llet: Crua de Cabra
Maduracié: 2 setmanes
Origen: Catalunya

Pes: 250 g.

~ Formatges de proximitat

QA3003
Cateri Pasta Tova. Cabra Espigol

Tipus de llet: Crua de Cabra
Maduracio: 2 setmanes
Origen: Catalunya

Pes: 250 g.

~ Formatge d’Avila

QA0701
Cabra Blanc Afinarte

Tipus de llet: Crua pasteuritzada de cabra
Maduracioé: 3 setmanes

Origen: Catalunya

Matéria: Malaga

Pes: 2,5 Kg.

QA0705
Cabra Afinarte (Brasa)

Tipus de llet: Pasteuritzada de cabra
Maduracio: 21 dies

Origen: Catalunya

Matéria: Malaga

Pes: 300 g.

QA0801
Elvira G. Barraquefio Carbé

Tipus de llet: Crua de cabra
Maduracié: 2 setmanes
Origen: Avila

Pes: 1 Kg.



~ Formatges de Ciudad Real

QA3201 QA3202

4 Picos Farcell Cabra 4 Picos Farcell Cabra gegant
Tipus de llet: Pasteuritzada de cabra Tipus de llet: Pasteuritzada de cabra
Maduracioé: 15 - 20 dies Maduracié: 6 setmanes

Origen: (Hoya de la Iglesia) Valéncia Origen: Hoya de la Iglésia (Valéncia)
Pes: 3 Kg. Pes: 10 Kg.

ENCINASOLA

OO WO TRy

QA3102 QA3103

Encinasola Semicurat Encinasola Curat

Tipus de llet: Crua pasteuritzada de vaca Tipus de llet: Crua pasteuritzada d'ovella
Maduracié: 5 setmanes Maduracié: 9 setmanes

Origen: Ciudad Real Origen: Ciudad Real

Pes: 3 Kg. Pes: 3 Kg.



~ Formatges de Ciudad Real

QA3104
Encinasola Semi Xili

Tipus de llet: Crua pasteuritzada de cabra
Maduracié: 9 setmanes

Origen: Ciudad Real

Pes: 3 Kg.
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QA3105
Encinasola Curat Tofona

Tipus de llet: Crua pasteuritzada de vaca
Maduraci6: 9 setmanes

Origen: Ciudad Real

Pes: 3 Kg.

~ Formatges de Navarra

QA1504

Buruaga Idiazabal DO Natural

Tipus de llet: Crua d'ovella
Maduracié: 5 mesos
Origen: Navarra

Pes: 3 Kg.

QA1501
Buruaga Idiazabal DO Fumat

Tipus de llet: Crua d'ovella
Maduracié: 5 mesos
Origen: Navarra

Pes: 3 Kg.

ganaderia propia
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QA3106
Encinasola Curat “Ajo Negro”

Tipus de llet: Crua pasteuritzada d'ovella
Maduracié: 9 setmanes

Origen: Ciudad Real

Pes: 3 Kg.

QA1502
Buruaga Formatge d'autor

Tipus de llet: Crua d'ovella
Maduracié: 8 mesos
Origen: Navarra

Pes: 3 Kg.



~ Formatges de Cuenca

ADIANG,

QA2601
Adiano Manxec Semi Ovella

Tipus de llet: Crua d'ovella
Maduracié: 3-5 mesos
Origen: Cuenca

Pes: 3 Kg.

QA2602
Adiano Manxec Curat Ovella

Tipus de llet: Crua d'ovella
Maduraci6: 6-8 mesos
Origen: Cuenca

Pes: 3 Kg.

QA2603
Adiano Manxec Vell Ovella

Tipus de llet: Crua d'ovella
Maduracio: 8-12 mesos
Origen: Cuenca

Pes: 3 Kg.

~ Formatges de Valladolid

QA1601
Campo Rus Pessebre Semi

Tipus de llet: Crua d'ovella
Maduracié: 3-6 mesos
Origen: Cuenca

Pes: 3 Kg.

QA1602
Campo Rus Pessebre Curat

Tipus de llet: Crua d'ovella
Maduracié: 6-12 mesos
Origen: Cuenca

Pes: 3 Kg.

QA2303
Las Cortas Petit Blas

Tipus de llet: Ovella
Maduracié: 4 setmanes
Origen: Valladolid

Pes: 150 g.



~ Formatge de Badajoz ~ Formatge de Murcia

WORBD CREESE

QA1801 QA2401

Castrum Maximum Zarcillera El Hechizo
Tipus de llet: Ovella Tipus de llet: Cabra
Maduracié: 3 mesos Maduracié: 1 mes

Origen: Badajoz Origen: Murcia

Pes: 3,5 Kg. Pes: 1 Kg.

~ Formatges internacionals

QA0908 MGO0095 MKO0854

Comté Extra AOP Gelinotte Rouge Gouda Llet Crua Vell Comté Elegance M.Petit 10/12
Tipus de llet: Crua de vaca Tipus de llet: Crua de vaca Tipus de llet: Crua de vaca

Maduracio: 18-24 mesos Maduracié: 16 mesos Maduracié: 10-12 mesos

Origen: Franca Origen: Franca Origen: Franca

Pes: 4 Kg. Pes: 2,5 Kg. Pes: 3,5 Kg.



~ Formatges internacionals

MGO0090
Gruyere AOP 18 M

Tipus de llet: Crua de vaca
Maduracié: 18 mesos
Origen: Suissa

Pes: 2,2 Kg.

~ Formatges blaus

MG0091
Hombarcher 12 m

Tipus de llet: Crua de vaca
Maduracié: 12 mesos
Origen: Suissa

Pes: 2,5 Kg.

KW4500
Brie amb tofona

Tipus de llet: vaca
Maduraci6: 1 mes
Origen: Francga
Pes: 1 Kg.

MK0410
Blue Stilton Disc

Tipus de llet: Llet pasteuritzada de vaca
Maduraci6: 3 mesos

Origen: Regne Unit

Pes: 1,5 Kg.
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MK0378
Blue Shropshire Disc

Tipus de llet: Llet Pasteuritzada de vaca
Maduracié: 3 mesos

Origen: Regne Unit

Pes: 1,5 Kg.

MKO0916
Gorgonzola Cuchara Casarrigoni

Tipus de llet: Llet pasteuritzada vaca
Maduracié: 2 mesos

Origen: Italia

Pes: 1,5 Kg.



~ Formatges blaus

\

QA0703
Cabra Blau Afinarte

Tipus de llet: Pasteuritzada de cabra
Maduraci6: 2 mesos

Origen: Barcelona (Catalunya)

Pes: 1,5 Kg.

QA2001
Airas Moniz Salvel

Tipus de llet: Crua de vaca
Maduracioé: 1-2 mesos
Origen: Lugo

Pes: 1,5 Kg.

KA0001
Cabrales 1/2

Tipus de llet: Crua de vaca
Maduracié: 4 mesos
Origen: Astlries

Pes: 1,25 Kg.
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